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SEARE HALO PIEZO

Korzenie naszej firmy siegajg regionu Burgundii na potudniu
Holandii. Wspdlne jedzenie jest czescig naszego charakteru
kulturowego, dlatego rozumiemy sztuke goscinnosci.

Seria SEARE jest naszym sposobem na przekazanie tych
zwyczajow. Nowy standard. Jako zrodto ciepta i do
gotowania! Gama produktow FORNO do gotowania na
zewnatrz jest atrakcyjna dla oka, nawet gdy nie jest uzywana.

SEARE HALO PIEZO rdzni sie od innych produktéow z oferty
SEARE tym, ze jest opalany gazem. Dzieki temu PIEZO ma
bardzo duzg powierzchnie do grillowania, co sprawia, ze
szczegolnie nadaje sie na przyjecia i catering.

CECHY

Dzieki cieptemu i eleganckiemu wzornictwu PIEZO SEARE
HALO jest ponadczasowa kuchnig zewnetrzng. Gazowy
pierscien SEARE jest specjalnie zaprojektowany, aby
rownomiernie rozprowadzac ciepto na catej powierzchni. W
rezultacie piersciern SEARE moze zawsze zapewnic¢ idealng
temperature do gotowania ulubionych potraw. Butla z gazem
znajduje sie za drzwiami wykonczonymi bambusem, ktory
pieknie uzupetnia ciepty kolor stali kortenowskiej. Bambus
jest rowniez ekologiczny.

Pierscien SEARE jest nachylony do wewnatrz, dzieki czemu
nadmiar oleju i ptynu nie bedzie sciekat z ptyty grillowe].
Pierscien SEARE mozna czysci¢ po prostu smarujac go
olejem i zeskrobujgc pozostatosci szpatutkg. Natoz ostatnig
warstwe oleju na ptyte grillowg przed przechowywaniem
SEARE HALO PIEZO, aby zapobiec powstawaniu rdzy. Przed
uzyciem nalezy réwniez oczyscic¢ tacke ociekowg i nala¢ do
niej cienkg warstwe wody. Poniewaz ten piec gazowy nie
wytwarza popiotu, jest bardzo tatwy w utrzymaniu.
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SPECYFIKACJE

- 5 lat gwarancji.

- Dostepny jest rowniez z kdtkami, dzieki czemu mozna go przemieszczac.

- Ptyta grillowa wykonana jest ze stali S35 o grubosci 10 mm.

- Srednica pierécienia SEARE: 1005 mm.

= Nasz SEARE HALO PIEZO ma duzg powierzchnig gotowania, dzieki czemu mozesz stworzyc
wiele stref cieplnych. Pozwala to uzyskac rozne zakresy temperatur na grillu, dzieki czemu
tatwo przyrzadzisz rézne potrawy jednoczesnie.

WAZNE

= Produkt nalezy rozpakowac natychmiast po dostarczeniu, aby uwolni¢ ewentualng wilgo¢
zatrzymang wewnatrz opakowania. Wilgo¢ moze powodowac trudne do usunigcia plamy.

= Po uzyciu przechowywac¢ w suchym miejscu.

= Nie zalecamy uzywania produktow ze stali kortenowskiej w odlegtosci do 2 km od wybrzeza.

= Pod wptywem czynnikow atmosferycznych moze dochodzi¢ do sptywania rdzy.

= Rdze mozna utrwali¢ przy pomocy srodka Owatrol. Jest to penetrujacy inhibitor rdzy, ktory
tworzy ochronng powtoke antykorozyjng. Owatrol chroni produkt i zapobiega tuszczeniu sie
rdzy na stali kortenowskiej.

PIERWSZE UZYCIE

- Do smazenia na ptycie grillowej zalecamy stosowanie olejow roslinnych o wyzszym punkcie
dymienia, takich jak olej z orzechow ziemnych lub olej stonecznikowy.

- Podczas pierwszego uzycia bardzo wazne jest, aby zacza¢ od matego ognia, a po 25
minutach zwiekszy¢ ogien. Ciezka ptyta bedzie nagrzewac sie bardziej na dole niz na gorze.
Ta roznica temperatur spowoduje, ze ptyta stanie sie pusta. Po pierwszym uzyciu ptyta
grillowa "zestali sie” i procedura ta nie bedzie juz konieczna (nie dotyczy modelu DAMM).

= Grill osiggnie temperature 275-300°C po okoto 25-30 minutach od rozpalenia ognia.

= Grill dziata optymalnie po jednym lub dwoch uzyciach, gdy ptyta zostanie poddana
“wypalaniu”. Pozwolenie na wypalenie oleju chroni grill przed rdzewieniem, gdy nie jest
uzywany i utatwia przyrzadzanie potraw.
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SEARE Family

Jedzenie zbliza nas do siebie. Pozwala nam odkrywac¢ nowych ludzi, kultury i style
zycia. W coraz bardziej spolaryzowanym swiecie wazniejsze niz kiedykolwiek jest,
aby$smy nadal spotykali sie ze sobg. Spoteczenstwo coraz bardziej przenosi sie do
Swiata online. Jestesmy w ciggtym biegu i nie poswiecamy wystarczajgco duzo czasu
na odpoczynek i relaks. Chcemy zaprosi¢ Was do tego, by zy¢ tu i teraz: odtdzcie
gadzety, ugotujcie razem positek i szczerze porozmawiajcie. Kiedy Swietujemy wazne
momenty w naszym zyciu, jemy razem.

Jedzenie to tradycyjny element naszych najpiekniejszych chwil. Urodziny, sluby i
narodziny: chcemy, aby te chwile byty wyjatkowe. Ludzi instynktownie przycigga
ogien. Oproécz tego, ze zapewnia ciepto, daje nam poczucie bezpieczenstwa.

Korzenie naszej firmy znajdujg sie w regionie Burgundii na potudniu Holandii. Wspolne
jedzenie jest czescig naszego charakteru kulturowego, dlatego rozumiemy sztuke
goscinnosci. Seria SEARE to sposdb na przekazanie tych obyczajow.

Nowy standard. Jako zrodto ciepta i do gotowanial

DESIGN

Ciepte, miekkie i minimalistyczne ksztatty stylu Japandi s3 ponadczasowe i nadajg
kierunek wspotczesnemu designowi. Oprocz funkcjonalnosci waznym czynnikiem
przy projektowaniu serii SEARE byta estetyka.

MATERIALY

Szukajgc odpowiednich materiatéw, zdecydowanie sktanialismy sie ku tym, ktére s
ciepte i naturalne. Wybralismy bambus i stal kortenowska, ktore majg te dodatkowa
zalete, ze nie wymagajg konserwacji i sg idealne do uzytku na zewnatrz. Produkty
SEARE zachowujg jakosc bez koniecznosci konserwacji powtokami lub obrobka
chemiczng. W rzeczywistosci ekspozycja na warunki atmosferyczne z czasem
poprawia naturalny wyglad tych produktow.
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KRAWEDZIE FLOWR

Forma produktu o miekkich
zaokragleniach nie tylko zapewnia
atrakcyjny wyglad, ale takze zwigksza
przeptyw Swiezego powietrza, co
zapobiega syczeniu.

—— PIERSCIEN SEARE

Pierscien SEARE ma grubos¢ 10 mm i jest
przeznaczony do rozprowadzania ciepta
podczas grillowania kontaktowego. Ta
metoda grillowania wykorzystuje ciepto
posrednie i jest idealna do obsmazania
miesa w celu wytworzenia reakcji
Maillarda, ktéra nadaje mu pyszna brazowa
chrupiagca skorke.

T—< UKRYTE KOLKA

Ukryte kotka tego produktu sprawiajg
wrazenie, ze nieco unosi sie on nad
ziemia. Te wytrzymate kotka utatwiaja
przemieszczanie produktu i ustawienie
go w idealnym miejscu w ogrodzie.

— W PELNI OTWARTE

Gdy zawor doptywu gazu jest catkowicie
otwarty, wewnetrzny pierscien osigga
najwyzszg temperature. Mozliwe jest
wtedy grillowanie i flambirowanie w
rdzeniu nad grillem z ptomieniami. W

tej pozycji zewnetrzna obrecz jest nieco
chtodniejsza.

POLOTWARTE

To ustawienie powoduje stopniowe
nagrzewanie sie pierscienia SEARE. Od
bardzo wysokiej temperatury (220C)
wewnatrz do 90C na zewnatrz.
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'y Ekologiczne rozwigzanie

Innowacyjnos¢ jest kluczowg wartoscig FORNO. Jednym z jej aspektow jest inteligentniejsze
i ekonomiczniejsze wykorzystywanie materiatdw stosowanych w naszych produktach. Seria
SEARE wykonana jest z bambusa i stali kortenowskiej. Oba te materiaty sg niezwykle trwate.

BAMBUSA

Drewno lub plastik sg czesto
wykorzystywane do produkcji uchwytow ze
wzgledu na to ze sg przyjemne w dotyku i
dobrze izolujg ciepto. Bambus jest bardziej
zrownowazong alternatywa dla twardego
drewna, dlatego uzywamy go w produktach
SEARE.

Bambus charakteryzuje sie takimi samymi
witasciwosciami dotykowymi, w potgczeniu z
naturalnym wygladem i dtugg zywotnoscia.
Co wiecej, rosnie bardzo szybko, a po
scieciu odrasta osiem razy szybciej niz
twarde drewno. Podczas szybkiego wzrostu
bambus magazynuje rowniez duze ilosci
COs,.

- Roslina ta wytwarza o 35% wiecej
tlenu niz przecietne drzewo tej samej

wielkosci.
3

= Do 1696 ton pochtanianego CO, na m”.

= Pozyskiwany z lasow certyfikowanych
przez FSC.

= W petniibez trudu recyklowalny.

STAL ODPORNA NA KOROZJE

Gtownym materiatem wykorzystywanym
w serii SEARE jest mocna, wytrzymata

stal kortenowska. Stosowana przez nas
stal kortenowska jest rowniez bardzo
gruba, co zapewnia dtugg zywotnosc

bez koniecznosci naktadania dodatkowej
powtoki ochronnej. Stal kortenowska jest
w 100% cyrkularna: stare produkty z tego
materiatu mozna wykorzysta¢ do produkcji
zupetnie nowychl!

Stal kortenowska to stop metali powstaty
przez dodanie miedzi, fosforu, krzemu, niklu
i chromu do zelaza. Pod wptywem powietrza
materiat tworzy ochronng warstwe rdzy,
ktora zapobiega dalszej korozji. Oznacza

to, ze nie ma potrzeby stosowania obrobki
chemicznej w celu przedtuzenia zywotnosci
tej stali. Nasze produkty sg wytwarzane

w Europie przy uzyciu stali kortenowskiej
pochodzacej wytacznie z Europy.
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Akcesoria

Kliknij na obrazki, aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat produktow.

KLOVER LEATHER APRON DUTCH OVEN KOLA
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SEARE linia produktow

Kliknij na obrazki, aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat produktow.

SEARE HALO SEARE BOLE SEARE COSA
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Konserwacja

Wszystkie nasze akcesoria spetniajg najwyzsze standardy i sg niezwykle
przydatnym dodatkiem do naszych produktow. Odwiedz strone
www.forno.eu, aby uzyskac petny przeglad naszych akcesoriow.

PRZYSPIESZACZ RDZY

Nasze produkty ze stali
Corten sg dostarczane bez
rdzy, a proces rdzewienia
trwa okoto 4-5 miesiecy.
Dzieki dostepnemu u nas
przyspieszaczowi rdzy BIO

Przed uzyciem nalezy zawsze
uwaznie przeczytac instrukcje
na opakowaniu.

proces ten mozna przyspieszyc.
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FORNO

IGNITE YOUR NATURE

Spedzanie czasu na swiezym powietrzu zyskato na popularnosci w ciggu
ostatnich kilku lat, stajgc sie coraz wazniejszg czescig naszego codziennego
zycia. FORNO oferuje zroznicowang game produktow, ktére z pewnoscig
poprawig wrazenia z przebywania na $wiezym powietrzu. Nasze kolekcje tworzg
klimat, w ktorym mozna w petni cieszy¢ sie swoim ogrodem.

Wszystkie produkty majg swoj wtasny charakter, ale sg zaprojektowane tak, aby
wspotgrac ze sobg, co pozwala na tworzenie nieskonczonej liczby kombinacji.
Materiaty, wykonczenia i style powtarzajg sie we wszystkich kolekcjach, dzieki
czemu swietnie do siebie pasuja. Efekt? Trwate, stylowe wzornictwo ogrodowe:
od stotow kominkowych po ekskluzywne kuchnie zewnetrzne i od solidnych
kominkow po ponadczasowe sklepy z drewnem.

Projektujemy i wytwarzamy wszystkie nasze produkty we wtasnym zakresie, stale
gwarantujac w ten sposob wysokg jakosc, ktorej mozna sie po nas spodziewac.

| robimy to, oferujagc najbardziej konkurencyjne ceny. Wszystkie nasze produkty
sg wytwarzane w Europie z najwyzszg starannoscia, dzieki czemu spetniajg nasze
wysrubowane standardy.

FORNO® informacje o produkcie wydanie 1, 06 - 2023.
Niniejsza informacje o produkcie zostata opracowana z wielkg starannoscia.
Wszelkie zmiany cen, zdjec i btedy w druku zastrzezone..
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