FORNO Cooking

IGNITE YOUR NATURE SEARE HALO PlEZO
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SEARE HALO PIEZO

Nos racines bourguignonnes du sud des Pays-Bas montrent que partager un repas et
I'hospitalité sont dans notre sang. La série SEARE perpétue cette tradition avec une
nouvelle norme pour la chaleur et la cuisson. Le SEARE HALO PIEZO, unique par son
systeme a gaz, est disponible en différentes tailles. Ainsi, il y a une plancha grill a gaz pour
chaque jardin !

CARACTERISTIQUES

La chaleur du SEARE HALO PIEZO est répartie uniformément sur la surface de cuisson,
idéale pour préparer vos plats préférés. La bouteille de gaz est cachée derriere une porte
en bambou, ce qui est durable et s’Tharmonise bien avec l'acier Corten. L'anneau est incliné
vers l'intérieur pour recueillir les liquides excédentaires. De plus, le SEARE HALO PIEZO est
facile a entretenir. Le nettoyage est simple, sans résidus de cendres !

Voir sur le site



https://www.forno.eu/fr-fr/feu-dexterieur/cooking?type=Chauffage+au+gaz

. COMPLETEMENT OUVERT

Lorsque le robinet de gaz est completement ouvert, l'anneau
intérieur atteint la température la plus élevée. Il est alors possible
de griller et de flamber au centre au-dessus de la grille avec des
flammes. Le bord extérieur est légerement plus frais dans cette
position.

. ADEMI-OUVERT
Ce réglage produit un motif de chaleur progressif sur 'anneau
SEARE. De tres chaud (220°C) a l'intérieur, a 90°C a l'extérieur.

. ANNEAU SEARE

L'anneau SEARE a une épaisseur de 10 mm et est congu pour
répartir la chaleur pour le grillage par contact. Cette méthode de
grillage utilise la chaleur indirecte et est idéale pour saisir la viande
afin de créer la réaction de Maillard, ce qui donne une délicieuse
crolte brune ou ‘bark’.

. BORDS FLOWR

Les courbes douces du design ne sont pas seulement attrayantes
visuellement, mais augmentent également la pureté du flux dair, ce
qui évite les sifflements.

. ROUES CACHEES

Les roues cachées sur ce produit créent lillusion de flotter
légerement au-dessus du sol. Ces roues robustes facilitent le
déplacement vers l'endroit parfait dans le jardin.




SEARE HALO PIEZO Grillset

Voulez-vous tirer encore plus parti de la plancha grill a gaz SEARE HALO PIEZO ?
Utilisez alors notre ensemble de grill SEARE. Cet ensemble de grill convient aux
deux modeles. Avec cet ensemble de grill, vous placez votre flushgrill au-dessus
de l'anneau SEARE. Ainsi, vous créez facilement différentes températures de
cuisson et de grill. Vous pouvez ainsi préparer facilement tous vos plats préférés.
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Aspect a la livraison

Aspect aprés 6 mois

Acier corten

@ FAIBLEEENTRETIEN & LONGUE DUREEDEVIE & ROBUSTE ET SOLIDE

A PROPOS DU MATERIAU

La couleur orange-brun puissante de la cuisine extérieure provient d'une couche de
rouille naturelle. Cette couche donne une apparence chaleureuse. L'acier Corten,
également appelé acier résistant aux intempéries, est un alliage de métaux qui forme
une couche protectrice contre la corrosion. Cela prolonge considérablement la
durée de vie.

AUTRES CARACTERISTIQUES
Résistant a l'usure et solide.

Résistant aux intempéries et nécessitant peu d'entretien.

Le processus de rouille dure environ 4-5 mois.







Modeles

Découvrez la polyvalence de la ligne de cuisson SEARE avec nos modeles. Laissez-vous
inspirer par les dernieres innovations en matiere de cuisine en plein air.
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SEARE HALO PIEZO 800 SEARE HALO COSA
ACIER CORTEN ACIER CORTEN ACIER CORTEN

SEARE HALO PIEZO 1000 SEARE BOLE
ACIER CORTEN ACIER CORTEN



https://www.forno.eu/fr-fr/p/feu-dexterieur/1706/seare/seare-halo-piezo/acier-corten/12602/805x1000?productId=12602
https://www.forno.eu/fr-fr/p/feu-dexterieur/1705/seare/seare-halo/acier-corten/8118/1005x1000?productId=8118
https://www.forno.eu/fr-fr/p/feu-dexterieur/435/cosa/cosa/acier-corten/8153/635x635x600?productId=8153
https://www.forno.eu/fr-fr/p/feu-dexterieur/1706/seare/seare-halo-piezo/acier-corten/8119/1005x1000?productId=8119
https://www.forno.eu/fr-fr/p/feu-dexterieur/1707/seare/seare-bole/acier-corten/8120/805x1000?productId=8120

FORNO

IGNITE YOUR NATURE

Etre & l'extérieur est devenu de plus en plus populaire ces derniéres années et joue un réle de plus
en plus important dans notre vie quotidienne. FORNO propose une gamme diversifiée de produits
qui enrichiront sans aucun doute votre expérience en plein air. Avec les produits FORNO, vous

créez une atmosphere chaleureuse dans laquelle vous pouvez pleinement profiter de votre jardin.

FORNO utilise les mémes matériaux, finitions et styles, de sorte que vous pouvez facilement
assortir les produits. Cela garantit une installation de jardin durable et élégante : des tables a feu
aux cuisines extérieures exclusives et des cheminées robustes aux rangements de bois intemporels.

Nous concevons et produisons tous nos produits nous-mémes. De cette fagon, nous livrons
toujours la qualité supérieure a laquelle vous étes habitué, au prix le plus compétitif possible.
Tous les produits sont fabriqués en Europe avec le plus grand soin. Cela garantit que nos produits
répondent a nos normes.

Informations sur le produit FORNO® édition 2, 05 - 2025. Ce document a éteé élaboré avec le plus
grand soin. Les modifications éventuelles des images, des textes et des erreurs d'impression sont
réservees.

Cliquez ici pour consulter nos médias sociaux
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